AGRICULTURE ET ALIMENTATION

DEVELOPPER LE STOCKAGE ET LA TRANSFORMATION
LOCALE VIA UNE PLATEFORME DE COLLECTE, TRANSFOR-

AGRC MATION ET COMMERCIALISATION DE FRUITS ET LEGUMES
PRIORITE '+ COUT eee - — .
>> ENJEUX

>> ORIENTATIONS
STRATEG'QU ES L'échelle d'action, les compétences, la responsabilité et la

[égitimité démocratique des collectivités territoriales leur
conferent une position privilégiée pour construire des projets
de résilience alimentaire. Plusieurs critéres de résilience des
systémes alimentaires peuvent étre repérés: diversité, autonomie
du territoire, modularité et connectivité du systéme alimentaire,
redondance, cohésion des acteurs.

Encesens, le projet de développer une ou plusieurs plateformes
de collecte, de transformation et de cormmercialisation de fruits
et légumes permet de reterritorialiser le systeme alimentaire.
Cet outil d'interface entre producteurs et consommateurs est
un levier pour stimuler la demande, l'offre agricole et le foncier
defagon croisée.

>> ETAPES

'enjeu principal consiste a trouver un ou des porteurs de projets,
pour passer de |'idée a I'action concréete.

>> DESCRIPTIF SYNTHETIQUE

Le développement du stockage et de la transformation
locale passe par I'amélioration de I'organisation collective
de lafiliere au prisme de l'outil choisi.

Il implique d'étudier le foncier disponible pour la mise en
place d'une plateforme de collecte et transformation, ainsi
qu'un espace de vente.

Cette plateforme peut concerner les maraichers, un collectif

d’éleveurs, un moulin pour la confection de pain, des
> ACTEURS céréaliers, etc.

Deux types de structures se préfigurent :

v un ensemble de petites plateformes de stockage, de
transformation et de commercialisation sur le territoire
(Pressoir associatif, Bouilleur de cru...),

v une structure de plus grande ampleur, regroupant
plusieurs dizaines de producteurs, avec un rayonnement
au-dela du territoire.

Ces deux types de structures ne sont pas forcément
antagonistes, elles peuvent étre complémentaires tant sur
les producteurs mobilisés que les débouchés (ventes directes
jusgu’a la grande distribution).

Un accompagnement fort par la Chambre d'Agriculture et
une mobilisation au travers des différents groupements et
associations de filiéres (dont la FDSEA) est a prévoir.
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>> PROPOSITION DETAILLEE

Une 1°¢ étape est de repérer des porteurs
potentiels d'une ou de plusieurs structures
de légumerie/conserverie (Emmaus, Ferme
Maurer, etc.). En paralléle doit étre mené
un repérage des besoins des maraichers
et producteurs locaux qui pourraient étre
intéressés. Cela permet le lancement d'une
étude d'opportunité dans l'optique de créer
une structure collaborative de transformation
de produits bruts.

Une fois les porteurs et producteurs repérés,
une concertation doit étre mené, avec des
clients potentiels (citoyens, organismes de
restauration collective, espaces de vente)
pour s'accorder sur les produits a fournir et les
guantités. Cela peut étre fait par le biais d'une
étude technique et de marché local.

>> AMBITION

La Chambre d'agriculture est préte a
accompagner la réalisation du projet. Cette
démarche appuie et facilite I'installation de
nouveaux agriculteurs sur le territoire, qui
trouvent une capacité de vente au-dela de la
saison de récolte et donc un lissage de lI'achat
toute l'année. Les agriculteursy trouvent alors
un intérét dans l'investissement partage,
la vente directe en réduisant le nombre
d'intermédiaires et donc 'augmentation de
leurs marges tout en assurant une vente a
'année. D'un point de vue écologique, cela
permet d'avoir de la transformation plus
locale et réduit ainsi les colts a I'achat pour
une rémunération égale voire supérieure
des producteurs. La plateforme Emmaus de
Bénaville a déja ce projet en réflexion, pour lier
avec la problématique de l'insertion.

Ouverture d'au moins 2 structures sur le territoire :

plusvaste, pour la restauration collective,
la grande distribution et/ou au détail. Avant 2027.

>> FINANCEMENT

« diversification PCAE pour le soutien a la création
d'activités de diversification dans les exploitations agricoles »

Fonds européens de type

(Climmaxion ) : www.grandest.fr

aides-territoires.beta.gouv.fr

>> EXEMPLES

Terra alter légumerie sociale et solidaire
www.terraalter.org/projet-alsace

Atelier de jus de pommes créé danslesannées1980. Chacun

AGR.A - S'appuyer sur la
restauration scolaire et
collective pour développer une
agriculture biologique et une
alimentation de qualité et de
proximité

AGR.B - Développer les circuits
alimentaires de proximité

AGR.D - Agir pour le
développement d'une
agriculture respectueuse de
'environnement

SEN.B - Sensibiliser les
industries et artisans a la
plus-value économique

des actions développement
durable '

des 600 adhérents peut donner ses pommes et utiliser
les pressoirs disponibles pour obtenir un jus provenant
uniguement du verger choisi. 120 000 L sortent chaque
année. Des animations pédagogiques sont possibles sur le

site : www.culturefruitierehautebruche.fr

; | Formation « Transformation alimentaire : facteurs clés de succeés et interaction avec les Plans
Alimentaires Territoriaux » : https:/Avww.reseaurural fr

Les Plans Alimentaires Territoriaux : agriculture.gouvfr
Retour d’expérience d'un projet de Iégumerie : www.banguedesterritoires.fr
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